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Der Durchschnitt.

Alles was im Kreis liegt, ist besser.

GREENPEACE

Im Ziel der klimafreundlichen Ernahrung
(50% besser als der Durchschnitt).

Diese Lebensmittel verschlechtern
unsere Klimabilanz.

Diese Lebensmittel verursachen mehr als
doppelt soviel Emissionen wie der Durchschnitt.

Alle Werte wurden sorgféltig von Eaternity berechnet und basieren auf aktuellen Lebenszyklusanalysen (September 2021).

Der CO, Wert pro Lebensmittel ist in Gramm CO,-Aquivalente angegeben, jeweils fiir die Menge Produkt, welche 3 des Tagesbedarfs deckt. Der Durchschnitt basiert auf tiber 100'000 berechneten Produkten und deren Konsumstatistik

Dies ist eine Kollaboration von Greenpeace Schweiz, Stadt Zlrich, Planted Foods AG, Branding Cuisine, Tinkerbelle, Inge, myblueplanet, ProVeg International, Dr. Earth, FightBack und Eaternity. Mehr Informationen auf der Riickseite

Alles, was du furs Klima essen kannst.

,e‘é:?ernity



